LLES ENTREES

Planche de viande séchée du Chablais
Jelection ((y‘ ‘Chablars cured meats

Tarte fine aux cepes, caviar d’aubergines et émulsion coco curry

())(ﬁ /7&{[4’94/‘00/}7/ lare, [l/{///}t”/{y//ﬁf/ cautar [[/262/ cocorl 0{[/‘{;/ 6/77{6/5‘/0/2/

Croquettes coulantes au Reblochon, pissenlit blanc et ceuf parfait

./Z/F/é‘ (.’/62//' /€ ’/é’h’(fé()/[ cf ‘0?’ welte, (1)4 tte Q/ art Q/ﬁéﬂﬂ a. /Z/Q/ By fy? - 50{4362/ {’Qy/

Langoustines juste saisies, ravioles de potimarron, bouillon a la citronnelle

W(/Lfy/z{/y seared éz/gyr)myﬁ;fmrf, wenlert eﬁy///ﬂef/// raoviols, /{%/////()/gg/f{zem broth

Foie gras de canard confit, chutney a la myrtille et brioche grillée
G )/)(z ,'f‘r)f}/m;/ tﬁzkj//‘m& blowed er )y (%m‘/z,{fy/ and toasted brioche

Salade Detox de nos montagnes

Mowrtaere /)M/M'/‘%/ detor salod

Saumon fumé minute, salade de Charlottes au raifort et ceufs de poisson
K%)//m/—,r//wéﬁa/ ara/f/w/z/, Chardlotte /N)f(lf()' salad with horseradish (1//({//%/1 roe

Pizzetta a la truffe d’été et roquette

Seurmer f/gj%c/ /JtZZe[[(Z with rocket salad

Crabe des neiges, fine gelée et mousseline de chou-fleur
(,j;Z/O“l(}' (,‘//"[1?4, C{Z{é(%{()’(?/(‘/}?{/j[ Q/ZQ//’ crearnt

Velouté de topinambours, flocons de foie gras

Oream (9/ ;/@/tmrak/ﬂx artich 0;7/%3/{/}/}5’; g/‘mM/a/é&f

Planche de comté affiné 24 mois
2 77 /H/O/Zf/édf/ W/(f/[}x/' 6)()///[(‘; c/reeese 40{(/ ‘6/

Les escargots de la Réserve 6 ou 12

La Réserve snads 6 or 72

SPECIALITES

Mont d’Or, pommes de terre en robe des champs, assiette de charcuterie de nos montagnes

Oven baked NMont o Or cheese with shin 0/@/70/0[0 es and delicatessern meal

Véritable fondue Suisse moitié-moitié, Gruyere et Vacherin fribourgeois, pain toasté
(Mini 2 pers.)
Traditionnel Jwiss (%gmc://()/z,o/’/w/

Fondue a la truffe d’été¢, pomme de terre charlotte (Mini1 2 pers.)

(J//){;'M/ creeese (1/[0( SUIICTS //‘(lj//f, ),«'g’/ OIZQ/Z/K’

Tous /z/oav/)/l/{m SO/l gﬁo/z o8 el ern euro- seroie 60/7&/)/%;‘/
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26
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26
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18

16

14 ou 28

30

27 /pers.

34/pers.



LES PLATS

Poulet patte noire cuit en écorce d’épicéa, légumes d’hiver en beaux morceaux

Tree range “/}(zz,‘m nowre” chickern cooked in J/J/‘M(IF/ bark, C/éw@@f wrelers ()gg{.’[aé&m

Parmentier de canard confit, jus truffé
6?)@7( ‘()/[6///1)74/ (ﬁoz‘[qyﬁ//}«m, e ’}%{/’m’w

Noix d’entrecote « Black Angus » coques d’oignons caramélisés, jus corsé
Black /ézg/w 1t eye, caramelised orncor, puice

Tartare de filet de beeuf coupé au couteau, truffes d’été et Beaufort

e ., - .
./fa/m/—r;m‘ steak lariars, Sumness f/‘(// vy and 9B eayy D1t cheese

Paume de ris de veau croustillante, tombée d’épinards et gnocchis cuisinés au jus

G}VQW/ veal scweetbreads, welted JI/J//&(Z c/ aﬂqf/ﬂzb@ 000%60{ gmc‘/céz)

Poitrine de cochon croustifondante, jus moutardé et polenta dorée a la fontine

67/41?/35; —4/4[—//&(&#/7(@/ /}oﬂ /i (/,{/y, ////(m'{,‘a/‘c{///k/ﬂ'/(f/ and Lv'ﬂfp/f(&//{/éfé&)z/ﬁ/ creese /J olenta

Noisette de biche, compote de chou rouge aux myrtilles, sauce poivrade

@(’/@/;/‘Z/A%, red 0[1?45{(197(’/ and bluebersry compote, /1(/)/)(// sauce
(Eufs brouillés a la truffe d’été fagon Réserve

%L’;jﬁ(’// e Sunuresr ly :/Jﬂ{l/ S/ ‘[l//?/é/lf/l/ WJ

Coquillettes facon risotto au jambon blanc, Beaufort et truffes d’été

Risotto a‘g/ ﬁ/(zofm/ shells with //(1////, AB eay D1t cheese and swmmer f/g{ Ze

Gigot d’agneau de lait des Pyrénées a I'ail, jus court et gratin dauphinois (Mini 2 pers.)

25

29

32

34

38

26

36

27

28

42/pers.

1eq of Syrences suckling lamb cooked with garlic, jucce reduction and gratie dawbloiods (mai 2 pers)
5% % (5% 5% 1% 5%

Cote de baeuf « maturée » véritable béarnaise et pommes de terre sautées (Mini 2 pers.)

L/(/(y/ﬁa// b (0/ }f% béarnaise sauce and sauted. /io{a/[o&f ﬂ/&zﬂz) 2 /’(’//‘d’/

Aller-retour de Saint-Jacques a la truffe d’été, poireaux a I’étuvé

tjgl//ll//ll/t’//“ //‘(/9//@5/ seared d‘{,‘/(l//ﬁ/)d’/, steamed leaks

Pavé de sandre en crotite de pain et amandes, tombée d’épinards

%/24/@/%7/ ot with @ bread and almond crast, wited 4/7«/)2/0/04/

7 . 4l s . .
(/ OUS 120S //‘/{T SO7U L[ﬁ C/A{Af el et e o seroice 00/77%4/‘/41'

38/pers.

34

26



LES DESSERTS

DESSERT DU JOUR 10

PASSIONNEMENT PISTACHE 12

Dacquoise amande, croustillant praliné pistache, mousse passion

RIZ SOUFFLE CARAMELISE, SUPREME AGRUME 11

Gluten free, vegan

BABA AU RHUM A PARTAGER 14/PERS.

Baba au rhum diplomatie compote d’ananas, zestes de citron vert

MONT BLANC 11

Meringue francaise, insert litchi, creme fouettée, creme de marron, myrtilles

CHAUD FROID GIANDUJA 12

Emulsion chaude Gianduja, glace noisette, streusel noisette, noisettes caramélisées,
palet chocolat au lait

PROFITEROLES 11

CAFE GOURMAND 11

Tows /&()d‘//)/"/,T SOl (aﬁ'(% s el e ewro-seroce 60/7%7/ 25



