LES ENTREES

Planche de viande séchée du Chablais
tf(f/lﬁcfébﬂ/((f Ghablacs cured meats

Croquettes coulantes au Reblochon, pissenlit blanc et ceuf parfait

L/Mﬁd /‘GA/I)C/l()/l/ c#oyue# es, (()é[]l&’ (/CIIM/(’/(.I)II/ anw eS‘,(O/?'Fé()l/{%/ ?,‘{7

Ravioles de langoustine, beurre battu a la citronnelle

ﬁ/]g(ﬂmﬂ}wlwwb/(z /e/n(my/my.sv crearn butter
C C

Crevettes juste tiédies, huile d’olive, piment et basilic
ﬁyﬁf(/y t()a/‘/na//tluwﬂag olive odl, /wlﬁ(% ereand basd

Foie gras de canard, chutney a la myrtille et brioche grillée
@mvéﬁw( gras, 6/acéelzy/ cludngy and toasted brioche

Salade Detox de nos montagnes
Mountain inspered detox salad

Pizzetta a la truffe d’été et roquette
Seenmer f/gﬂ&//uzze/fa with rocket salad

Thon mi-cuit finement tranché au soja et citron

tf@d/‘@(/ﬂ//ldﬁiﬂ/é//d’/tt’(%/ (()[%' d’()y/ (lIKI{ /L’/IZOIZ/
C C C

Velouté de topinambours, flocons de foie gras

Gream ((y‘(]f/c:/waa/e/n a/'fic/w/w(, ﬁm( ylfagﬂaée&

Planche de Comté affiné 24 mois
9 month qya/ Gomité cheese board

Les escargots de la Réserve 6 ou 12
7 @ Reéserve snadls 6 or 72

SPECTALITES

Mont d’Or, pommes de terre en robe des champs, assiette de charcuterie de nos montagnes
Oven bateed Mont o 'Or cheese with skin orn potatoes and delicatessern meats

Véritable fondue Suisse moitié-moitié, Gruyére et Vacherin fribourgeois, pain toasté
(Mini 2 pers.)
Traditional Jiwiss cﬁms@(ﬁ}ﬂt/m toasted bread

Fondue a la truffe d’été, pommes de terre charlotte (Mini 2 pers.)
Jeviss cheese and swmmer f/:{ﬂ@(ﬁ/m@(z clarlotte /Jofafm

Fous rnos /J/‘tér Sont (aﬂc/zc’& nets ern euros Servwce con%v*dr
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LES PLATS

Supréme de volaille réti au basilic, gnocchis au citron, tomates et olives

Gliickern (fzyJ/‘e/n@ roasted with basd, /emm(yﬂoccﬁl; tomato and olives

Parmentier de canard confit, jus truffé, crotite de Comté

Gonfet of duck cottage pee, tragffled jus, Gomité cheese crest
C C (/ C (/

Noix d’entrecote a la plancha, coques d’oignons carameélisés, jus corsé

Rt eye, carame lised ordon, ricl /'a&
C C

Tartare de beeuf, coupé au couteau, truffes d’été et Beaufort
SHarnd-cut stealk lartars sununer: f/;lﬂc& and (Qﬁ'ca(tﬁ/‘f cheese

Boudin noir de la Réserve

Lo Réserve black pudding

Ris de veau croustillant, salade de pousses d’épinards au vinaigre Barolo

@‘t}%g/ veal. M(zeefé/‘eaafsg( young Jﬁ{'ﬂacé /e(cy‘:xa/a(/ with Barolo otregar

Poitrine de cochon croustifondante, purée de pommes de terre a la moutarde a ’'ancienne
63725/&(/# &afrﬂwﬁdy ﬁ(mé/ belly, wﬁt)/(cymu'ﬂ/ ﬂuwfaﬂ//)ofa[o/Jw‘é@

Coquillettes fagon risotto au jambon blanc, Beaufort et truffes d’été
Hisotto Jf{y/eﬁa&m/ stells with lam, ((]j'eagﬁ)ﬁt cleese and summer t/We&

Epaule d’agneau de lait des Pyrénées a I’ail, jus court et gratin dauphinois (Mini 2 pers.)

Showlder ((y‘.@/'e/waﬂ (mcé//'/y/ lamb- cooted wd%(ga/'/icé/'(wx/'educﬁbﬂ and .Cﬁa(%éz}zm&/)ofa[oe&

ﬁn[/a} 2 /;e/ss//

Cote de beeuf, véritable béarnaise et pommes de terre sautées (Mini 2 pers.)

@Lé((/‘éqqf Béarnadse sawce and sawteed. ' potatoes ﬁ)u'/u? 2 ﬁe/u/

Noix de coquilles Saint-Jacques dorées, gnocchis glacés a la truffe d’été

Grdlled. fyca//o/:ag Stnner f/;l(lﬂ&' uca{ y/zocc/w'

Papillote de sandre fagon la Réserve

L& Reéserve baked Za/m/e{‘ ﬁ'//e/
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