LES ENTREES

Planche de viande séchée du Chablais
o 2345(7//2}/2’((}/ Chablacs cured meats

Croquettes coulantes au Reblochon, pissenlit blanc et ceuf parfait
///2’//(’ //‘(f/)/ﬂ(féﬂ/[/ C/‘(}y[{(f// s, [I}%/] C 047//04’40// [I//ﬂ//’ J:()/ *A{)l&fﬁ//' gyy/ V

Saumon fumé minute, Salade de pommes de terre au Raifort

HHome smoted-salnor, /)0/0/0 salad with forseradish

Carpaccio de betterave et Comté, Vinaigrette au sirop d’Erable
Beetroot and Gomté cheese G}Iﬁ/gacc‘/'(); //Myﬁ/)é’/ (r/'/'///)f /ﬁ'/m(/ veltte N

Carottes grillées, Créme de Shiitake, Sabayon corsé aux légumes
Gritled, caryols, Shiitake crean, ogyﬁ/ﬂ/}é;f <,f&é{gy0ﬂ/ Y

Salade Detox de nos montagnes
Mowntairn /)k%//“é’é/’ detox satad

Pizzetta a la truffe d’été et roquette
Sewnmer 4/;/1/&1//4@%/;,, with rocket salod NV

Thon mi-cuit finement tranché au soja et citron

<,/ E?(I/‘C’Q// /!//Z{I//)Mié// BY /(?(Z/’ /1){/A <)‘?}// a//a,/ 4’/7[0/1/

Velouté de topinambours, Flocons de foie gras
6’;‘(?4//71/(0/ (‘,/((’/mm/cm/ ((/‘//2%04(){, //}/'0L gras lafies

Planche de Comté afliné 24 mois
24—////)/2//&—@1&/ 6})//// S cheese board Y

Les escargots de la Réserve 6 ou 12

Ja Réserve snads 6 or 72

SPECIALITES

Mont d’Or, pommes de terre en robe des champs, assiette de charcuterie de nos montagnes
Oven batked Mont o Op cheese with shin on potatoes and delicatessen meats

Véritable fondue Suisse moitié-moitié, Gruyere et Vacherin fribourgeois, pain toasté
(Min. 2 pers.)
Traditional Jiwiss (746&5’,‘(%// e, toasted bread

Fondue a la truffe d’été, pommes de terre charlotte

(Min. 2 pers.)
Jewiss cheese and summer //:{1//(5/}/104{ 2 (,’A(l/‘/()//(,’//J()[[I/O&f Y

Fows nos /ﬁ/‘/;zzfew)/z//(a/ﬁﬁdf 128LS IV CUUrO-SErOce (‘0/7%3/72? Y /Jél/efr 0{’9{%’/{//%/2&
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LES PLATS

Fricassée de volaille fermiére aux morilles, légumes d’hiver

./%/‘ﬁ///‘f&/‘w/yﬂ/0/////;1(//‘/27(&5‘&0’@; weler //fgdaé/w
C C C C

Parmentier de canard confit, jus trufté, crotite de Comté
Sos/0t 0f < ’ ’ Il E Chhecse
60(,%/ (0/ duch (,o/lqg{%/ pee, //:{///],/(%zm A Gomté cheese crest

Noix d’entrecote a la plancha, coques d’oignons caramélisés, jus corsé

Rt eye, caramelised orncor, /V'(?é/'zmr

Tartare de baeuf, coupé au couteau, truffes d’été et Beaufort
t%/za//;(rz// steal lariars, Sunnere //: l//as and §3€q¢/o?% cheese

Boudin noir de la Réserve
Ja Réserve A/ﬂf/’//}//c/af{/g/

Ris de veau croustillant, salade de pousses d’épinards au vinaigre Barolo
6?/%1}/ veal sweetbreads L YOUNG zy()/'/zac/z/ /q%m/aa/ with Barolo omegar

Poitrine de cochon croustifondante, purée de pommes de terre a la moutarde a ’ancienne
6}7‘%15/#4{1//—///1///‘/(y//}0/'/w 4(3(/5//, /1/;404y/'m)z/ /nz&f/a/‘a//gola/o /,)l//‘é&
Coquillettes fagon risotto au jambon blanc, Beaufort et truffes d’été

Risotto a‘(/yéfﬁm/a shells weth hame, @cﬂ(a/}/‘/ cheese and summer lryyles

Euf brouillé a la truffe d’été facon Réserve
Réserve summer: //g/é)a// scrombled cqggs Y

Epaule d’agneau confite aux olives et citron, jus court et gratin dauphinois (min. 2 pers.)
<,/Z()z(/aé/f‘r/ lamb co(///? with olwes and. /(’////)/29/2417 reduction a/m{ gralue abz//z///)m/;f ﬂm’m 2 /J«ms?/

Cote de boeuf, véritable béarnaise et pommes de terre sautées (min. 2 pers.)
%{/f{/ /g’{/ " WBeéarnaise sauce and a‘(m/%a//}o/n/o&sﬂ ﬂm’/z;i) /ge/ss‘//
Cabillaud braisé, confit de tomate au gingembre, beurre battu citron

Braised cod, tomato a/m{ y/{zge/' cozy G, lemorn bealen buller

Linguine au homard, ail et piment

WBlew lobster: 4’/(@4//)2/;L g(//‘é'o and chie

7 . ? s . . s s .
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