LLES ENTREES

Planche de viande séchée des Alpes 21
o Eé%cf/'()/z/((y[ ./‘Z//)J‘n cured meats

Croquettes coulantes au Reblochon, pissenlit blanc et ceuf parfait v 22
M/f( //f(%é)(%o/z/ (:/f()y(mf/w, whte afl//%%k)/z and. tszoﬁ—é()/%%(/ 57474

Gravlax de truite aux agrumes, vierge de piquillos 28
57/7()/1@/'(1///11,7; with cirus [1////;/7////4}

Coeur de Burrata, betteraves fumées au bois de genévrier, mures fraiches 22
@”/WM[’& /'////,y)e/‘as‘mz)éa/ beets and blackberyies

Salade de Gambas, avocat et pamplemousse, vinaigrette miel coriandre 26
Srawns, avocado a//c/éy/'a/{«(yf;mf salad with A()/z{;/ ~corander vtnagrelle

Pizzetta a la truffe d’été et roquette V 28

Sewnmer lryy lod przzetta with rocket salad,

Crevettes juste tiedes, huile d’olive, citron, piment et basilic 24

J/Th%)// C/)r)/f/,a//«s%/‘/)/y)&, oliwe od, lemon, chide and basid

Velouté de topinambour, Flocons de foie gras 21
ﬁ/f/{«fﬂ/{f/ﬂ artichoke sou, 2 ﬁ/k{g/m‘/ (%//l)es‘/

Foie gras de canard mi-cuit fumé minute, voile de sirop d’érable 28

.%fﬂm}é ed and smoked ofle(fﬁzkzg/mf, //z[yg/{f/ c(yy/f///()/'ﬁ(//y/

Les escargots de la Réserve gratinés au beurre d’ail et confit de tomate 6 ou 12 16/30
“Ya Réseroe” snadls ////fé ga/‘&r butter and tomato {,'0(/2/{25 6or 72

Huitres fines de claire n°3 x6 21
;”7/)2{7/5,//()//1%/ oysters n°3 20

SPECIALITES

Mont d’or réti, jus de viande truffé, pommes grenaille et charcuterie 38
Roasted NMont o ’()/f, lryy /(,’//H(’[/Q'///'(,‘(’,; /J()f(lf(){if and cured meat

Véritable fondue Suisse moitié-moitié, Gruyere et Vacherin fribourgeois (Min. 2 pers.) V 28/per
Traditional Jewiss c%emg/é}/mém

Fondue a la truffe d’été, pommes de terre grenaille (Min. 2 pers.) V 38/pers.

Jewtss cheese a//aémm/m%/"f/:/,‘ﬂ(ﬁ)/mfm; /J()f(lf(){if

Towus /ma‘//)/f/w SO7L ((lﬁ,k%és‘/ nels e ewro-seroice compris - Y /J/[Ms‘/ /)g’g{f?‘(l/‘/k/m? / //{fy{%a/‘m/» aishes



LES PLATS

Volaille fermiére aux morilles juste crémées, légumes d’hiver

Farsn /ﬁ«(){(éf{y with ////)/f{fé‘, wler (/gy(%/ﬂékf

Parmentier de canard confit, jus trufté, crotte de Comté
Duck {,'0(/2/{25 /ﬁ{//mm//'{yz [/:/‘{ﬂz(é////'{,‘ﬂ; Gomté cheese crest

Noix d’entrecote Black Angus a la plancha, jus corsé, pommes grenaille

WBlack a{/y/m b eye; carame liseal oreeor, rechh sauce, /40(0/1}(;5»

Tartare de baeuf coupé au couteau, Beaufort et noix, pommes grenaille et salade
%// -cul Mﬁa/f/ lartars %{%{zyﬁ‘/% (%13&5‘1& a/zc//z/lés‘/, /ﬁ«()mf/}m 0//[/&(1/00//

Ris de veau croustillants, salade de pousses d’épinards au vinaigre Barolo
6;/%)}/ veal scwoeetbreads Y OURG < /g/)zaz/z/ /{:fy‘:x?aém/ wath Barolo (//)zgymf

Poitrine de cochon crousti-fondante, purée de pommes de terre a la moutarde a I’ancienne

6;/%)5/ '—At{é—lfz(f,///)gy /)0/74 //(%(//y/, /)omfo /ga/‘r% with a}éz)/{)g/‘m'ﬂ/ nstard,

Coquillettes facon risotto au jambon blanc, Beaufort et truffe d’été
%)&'s‘of[() a‘(@%v/)(mfa J‘é/’/A’, with 4{1/71,; ,@(?(I(// ort cheese a//aler/z/n////f/‘f/:a 29

Epaule d’agneau de lait confite aux olives et citron, gratin dauphinois (min. 2 pers.)
- showulder confit with olives and lemorn, short brotlh and gratin dawpliinods (. 2 pers,
Lamb-shoulder confit witly ol ol hort broth and gratin de o

Cote de beeuf, véritable béarnaise et pommes de terre grenaille (min. 2 pers.)
?ﬁ{ﬁ/ﬁ s WBéarnaise sauce a/zc//)«()mf/)m‘/ ﬂﬁ/)z; 2 /J(f/‘dl/

Cabillaud braisé, confit de tomate au gingembre, beurre battu citron
Brassed ()/)a//, lomato (7{)(%% /1//%&/'{@17', lermorn butter

Noix de Saint-Jacques, mousseline de panais, morilles, beurre battu au sirop d’érable

<J2fa/%)/;& /J(ms‘ml} ousseline; morels, butler /{)ﬁ//f}/)&/ with //M/Jép SYrih

38

36

46

32

42

32

36

44/pers.

49/pers.

34

38

Tous //1)4‘%/’/;27 SONL (ﬂ%cﬁsﬂ nels e euro-seroice c‘/)////,’wgf - Y /;/aﬁs‘/ (/{fg{ﬁfaf‘[flm / /}gg{%ﬂ/vbﬂ/ aishes



